MENU

Fest- Essen

“"Mittwoch, den 22. Juni 1904

in der ,Turnhalles,

H. BEVERBURG
ELZE
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Speisen-Folge.

Fleischbrithe in Tassen.

Zungenragout und Kartoffeln.

Steinbutt mit heisser Butter
und neuen Kartoffeln.

Spargel und Erbsen
mit kalter Beilage.

Roastbeef mit Pickels
und Bratkartoffeln.

Kalbsbraten

mit Salat und eingemachten Friichten.
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Getranke.

Rotweine

Haut Margeaux S 2.50
Pontet Canet B ac
Chateau La Rose y 4. —
Rheinweine
Laubenheimer . S 2.—
Hochheimer . 5, 250
Riidesheimer v 3.—
Riidesheimer Berg . . . %5 .3.50
Schloss Reinhardshauser Dreyserweg y» 4.—
Champagner
Buggeff oflgh Cuvet - - TF5!, Ay  1.50
Burgeff Lila Etikette y 0.~
Portwein Glas # --.50
Brause-Limonad® . ..." . L. &% Flasche -, —.30
Selters .. 0 ,» —-20
Lloyd-Brunnen . . . b ,y —25
Lloyd-Brunnen-Limonad X , —35
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Druck von
Rob. Heinrich Vogel,
Elze (Hann.)
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